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Modul M.Agr.0066: Qualitdtsmanagement tierischer Produkte
English title: Quality Management of Food of Animal Origin

6C
4 SWS

Lernziele/Kompetenzen:
Die Studierenden konnen differenziert das Konzept ,Qualitat* erlautern. Sie besitzen

Arbeitsaufwand:
Prasenzzeit:

Kenntnisse Uber verschiedene Qualitatssicherungs-/Managementsysteme entlang der |56 Stunden
Wertschopfungskette fur tierische Produkte. Sie kennen die wichtigsten Gebote/Verbote |Selbststudium:
der EU- bzw. der nationalen Lebensmittelhygienegesetzgebung und kénnen Verfahren |[124 Stunden
zur sensorischen Qualitatssicherung erlautern. Sie kénnen sich mit Partnern des vor-

und nachgelagerten Bereiches der Landwirtschaft auf wissenschaftlichem Niveau

austauschen und komplexe endogene bzw. exogene Einflussfaktoren auf die Qualitat

tierischer Erzeugnisse analysieren und zielorientiert lenken.

Lehrveranstaltung: M.Agr.0066.LV Qualitatsmanagement tierischer Produkte 4 SWS

(Vorlesung, Exkursion)

Inhalte:

Die Studierenden lernen die Grundbegriffe der Qualitatssicherung und der diversen
Verfahren (z.B. HACCP, ISO 9001:2015, IFS). Die zentrale Stellung der Qualitatspolitik
als Fuhrungsaufgabe von Unternehmen entlang der Wertschdpfungskette von tierischen
Erzeugnissen wird vermittelt. Es werden Fragen des praventiven Qualitdtsmanagements
(Auffinden von CP und CCP) hinsichtlich der Hygienerisiken und Qualitatssicherung
behandelt und Fallbeispiele von Rohwarenspezifikation und Produktentwicklung

in der Erzeugungskette diskutiert. Es wird in Grundziigen die Bedeutung der
EU-Lebensmittelhygienegesetzgebung bzw. deren nationale Umsetzung (z.B.

LFGB) fir die tierische Produktion bis hin zur Direktvermarktung vermittelt. Es

werden Methoden zur sensorischen Qualitatssicherung vorgestellt. Zudem werden
Qualitatsmanagementfaktoren aus der Sicht der Tiererndhrung betrachtet. Im Rahmen
von Exkursionen bzw. Gastvortragen lernen die Studierenden die Umsetzung bzw. die
Relevanz des theoretisch vermittelten Wissens in praxi kennen.

Priafung: Klausur (90 Minuten) 6C

M.Agr.0066.Mp: Qualitaitsmanagement tierischer Produkte

Priafungsanforderungen:

Komplexe Kenntnisse von Qualitatssicherungssystemen, Produkthaftung,

Risikoanalyse, CCP, EU-Hygienepaket, Direktvermarktung, Zertifizierung und

Qualitatslenkung tierischer Produkte, Sensorische Methoden zur Qualitatssicherung/-

kontrolle.

Zugangsvoraussetzungen: Empfohlene Vorkenntnisse:

keine Kenntnisse aus den im Modul "Qualitat tierischer
Erzeugnisse" behandelten Themenbereichen werden
erwartet.

Sprache: Modulverantwortliche[r]:

Deutsch Prof. Dr. Daniel Mérlein

Angebotshaufigkeit: Dauer:
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jedes Sommersemester

1 Semester

Wiederholbarkeit:
zweimalig

Empfohlenes Fachsemester:

Maximale Studierendenzahl:

200




